{ONNELLER;R
D'AQUITAINE
FRANCE

NUESTROS TOSTADOS

White Medium (WM) Medium (M)

Terpénes-Resine Terpénes-Resine

Eugenol-Epices Cresol-Fumé Eugenal-Epices

Lactone-Noix de coce Grillé-Taméfié Lactone-Noix de coce

Maltel-Caramel anilline-Patizserie Maltol-Caramel anilline-Patizserie

Medium Long (XM) Medium Plus (M+)

Terpénes-Resine Terpénes-Resine

5
Cresol-Fumé ¢ Eugenol-Epices

Grillé-Tarréfié Lactone-Noixde coco

Maltel-Caramel

Medium Plus Long (XM+) Heavy (H)

Terpénes-Rezine Terpénes-Resine
5

Cresol-Fumé Eugenol-Epices Cresol-Fumé Eugenol-Epices

Grillé-Toméfié Lactont-Noixde coco Grillé-Toméfié

Maltel-Caramel anilline-Patisserie Maliel-Caramel anilline-Patisserie

Las tostadas se realizan en hornos tradicionales equipados con sondas de temperatura que permiten seguir
perfectamente los perfiles definidos.

WM (White Medium) : Un ligero calentamiento ideal para los vinos blancos. Realza la mineralidad, el aroma
varietal y el paladar vivo y afrutado.

M (Medium) : Nuestro calentador casero. Ofrece una integracién elegante, un final largo y preserva el caracter y
la tension de los vinos blancos y tintos.

XM (Medium Long) : Disefiado para variedades tintas. Maximiza la intensidad de los frutos rojos y aporta
estructura en boca con finura y profundidad.

M+ (Medium +) : Un tostado elegante, respetuoso con la variedad de uva. Ha demostrado su eficacia con Pinot
Noir, Shiraz y Cabernet Sauvignon.

XM+ (Medium + Long) : Disefiado para vinos tintos concentrados. Aflade complejidad al tiempo que refuerza la
densidad y la estructura de la fruta.




